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_TORTAS DE CUMPLEAÑOS
 

_Sabores_

Vainilla
Chocolate
Redvelvet
Zanahoria

_Rellenos_

Ganache de chocolate 
Dulce de leche

Nutella
Ganache blanco rasberry

Guayava
Queso crema

Queso crema Oreo

 
_TORTAS DE FRUTAS_

Fresa:
 Biscocho humedo de vainilla, relleno de crema pastelera y fresas, 

decorada con merengue y fresas.

Coco:
 Esponjosa torta de coco, rellena de crema de coco y dulce de 

leche, decorada con merengue y coco.

Piña: 
Torta de piña decorada con piñas caramelizadas y cereza.

Torta de limon: Torta de vainilla rellena de crema de limon, 
decorada con merengue flameado.

 
_TORTAS FRIAS_ 

Tres leches: 
Biscocho de vainilla bañado en mezcla 3 leches, decorado con 

crema chantilli.

Marquesa de Chocolate: 
Capas de galleta maria rellenas con crema de chocolate, decorada 

con lluvia de chocolate.

Torta Oreo: 
Base de Oreo triturada y crema de oreo mezclada con galleta,  

decorada con Chantilly.

Mousse de Maracuya:  
Base de galletas procesadas, con crema batida, queso crema y 

maracuya , decorada con maracuya.
 

 

_ M e n ú _ _POSTRES_

 
Milhojas: 

Tres capas de hojaldre tostado relleno de crema pastelera o dulce 
de leche. Decorado con fresas y suspiros.

Brazo Gitano: 
Biscocho de vainilla delgado y enrollado, relleno de dulce 

de leche o Nutella, decoracion variada.

MaxiAlfajor:  
Cuatro galletas grandes de alfajor rellenas de dulce de leche, 

decorada con suspiros y mini alfajores.

Pavlova de fresa y nuez: 
Base crocante de merengue con nuez, con crema para batir 

y dulce de leche, Decorada con fresas.

Manjar del papa: 
Base de merengue horneado, con crema para batir, queso crema 

y decorado con maracuya y mango.

Torta de ciruela y nuez:  
Masa a base de nuez rellena con pure de ciruelas 

y decorada con nueces.

Torta de Zanahoria:  
Suave biscocho de zanahoria con nueces, especies, rellena

 y decorada con crema de queso crema y nueces.

Backlava:  
Capas crujientes de masa filo, rellenas de nueces trituradas 

y bañadas en sirup.

Quesillo tradicional: 
Flan casero bañado en caramelo.

Quesillo de coco:  
Flan casero con crema de coco, bañado en caramelo.

Macarons: 
 Confeccion de dulce de harina de almendra y merengue.   

Cantidad minima 12 de un mismo sabor y color.

_SABORES_

Vainilla 
Chocolate 

Dulce de leche 
Nutella 

Café 
Strawberry 

Limon 
Maracuya 

_EVENTOS_

Brigadeiros de chocolate 
Mini brownies 

Alfajores 
Shot tres leches 

Shot oreo 
Shot pie de limon 

Shot mousse maracuya
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